
160 € par personne 

  
Les prémices 

~~~ 
L’huître chaude de mon enfance 

~~~ 

Saint-Jacques truffée  

Noix de Saint-Jacques en carpaccio  

Condiment « céleri-poutargue-corail de Saint-Jacques séché » 

Noisettes du Piémont torréfiées 

Truffe noire fraîche tuber melanosporum  

~~~ 

La belle demoiselle 

Queues de langoustines nacrées 

Sucrine braisée au beurre demi-sel 

Moelleux de langoustine et tétragone 

Sauce au vin jaune 

~~~ 

Le perdreau 

Perdreau cuit en brioche, truffé 

Légumes racines 

Jus à la truffe melanosporum 

~~~ 

Cœur coulant à la truffe fraîche 
~~~ 

Les sous-bois de nos montagnes 
~~~ 

Fève de Haute-Savoie 

Nuage de chocolat cru au sel de Guérande 

Crémeux café et fève de cacao 

Glace noisette pécan 

Sauce praliné 

~~~ 

Pomme d’amour 


